
I NOSTRI STUZZICHINI

MENU

Coperto 2,50

BRUSCHETTA TRADIZIONALE
Fatta con il pane della nostra pizza , olio agliato e pomodorini freschi                 

SCHIACCIATA DEL PIZZAIOLO
Con olio d’oliva, sale grosso e rosmarino

PEPITE DI POLLO

OLIVE ASCOLANE

CROCCHETTE DI PATATE

VERDURE PASTELLATE

MISTO DI FRITTI (QUATRIS)

PIZZE TRADIZIONALI
MARINARA
Pomodoro e aglio

MARGHERITA
Pomodoro e mozzarella

PATATOSA              
Pomodoro, mozzarella e patatine fritte

PROSCIUTTO E FUNGHI
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi del Montello

DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella e salamino piccante

CAPRICCIOSA       
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofini

QUATTRO FORMAGGI
Pomodoro, mozzarella, emmental, fontina, provola e gorgonzola

QUATTRO STAGIONI
Pomodoro, mozzarella , prosciutto, funghi e carciofini

ROMANA             
Pomodoro, mozzarella e acciughe

SICILIANA
Pomodoro, senza mozzarella, olive e capperi

VIENNESE
Pomodoro, mozzarella e würstel

€ 3,00
      

€ 3,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 9,00

€ 5,00
      
€ 6,50

€ 8,50

€ 8,50
      
€ 7,50

€ 9,00

€ 9,00
      
€ 9,00

€ 8,00

€ 7,50
      
€ 7,50
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PIZZE SPECIALI

€ 9,00      
€ 9,00

€ 9,50

€ 10,50      
€ 9,50

€ 9,50

€ 11,00      
€ 10,00

€ 10,50

€ 10,00      
€ 10,00

€ 10,00      
€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00      
€ 11,00

€ 16,00      
€ 10,50

€ 11,00

€ 12,00

€ 10,00      
€ 10,00

€ 10,50      
€ 10,00

       

TONNO E CIPOLLA  
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

VERDURE
Pomodoro, mozzarella, funghi, melanzane, peperoni, carciofini e asparagi

VIGNOLA
Pomodoro,mozzarella , würstel, salame piccante e melanzane

B.R.G.            
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e scaglie di grana

PARMIGIANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane e formaggio grana

AMALFITANA
Pomodoro, mozzarella, funghi, melanzane e salame piccante

IVONE  
Pomodoro, mozzarella, spinaci , gorgonzola e salame piccante

PAESANA
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, straccetti di burrata

ALPINA        
Pomodoro, mozzarella , salsiccia, formaggio grana e funghi di bosco

BIRICCHINA
Pomodoro, mozzarella, chiodini, brie e rucola

COCCOLINA
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, brie e rucola

DELIZIA
Pomodoro, mozzarella, chiodini e speck

INVERNO  
Pomodoro, mozzarella, funghi di bosco, noci e porchetta

MAIALINA
Pomodoro, mozzarella, porcini e porchetta

MEDITERRANEA  
Specialità del pizzaiolo ai gusti mediterranei

O’ SOLE MIO
Pomodoro, mozzarella, stracciatella, zucchine e  pomodori soleggiati

PESCATORA
Pomodoro, mozzarella, polpo, gamberetti, cozze, vongole e gamberone (pesce fresco)

GAMBERETTI
Pomodoro, mozzarella e gamberetti

PIZZICHINA
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, tonno e salame piccante

DUCK
Pomodoro, mozzarella , petto d‘oca e carciofini

RUSTICA      
Pomodoro, mozzarella , salsiccia e funghi di bosco

SALERNITANA
Mozzarella, salsiccia e friarielli (specialità campana)

SFIZIOSA
Pomodoro, mozzarella, funghi di bosco, provola, salamino piccante e pancetta coppata SORRENTINA
Pomodoro, mozzarella, provola, capperi, olive nere e pomodori soleggiati



CALZONI
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€ 11,00      

€ 10,50

€ 12,00

€ 9,50      

€ 9,00

€ 9,50      
€ 10,50

€ 9,50

€ 9,50      
€ 10,50

      
€ 11,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 11,00      
€ 12,00

€ 12,00

 
 € 15,00
€ 24,00
€ 28,00       

SPECIALITÀ
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi ,melanzane, peperoni, carciofini, würstel, 
salamino piccante e asparagi 

TAVERNA
Pomodoro, mozzarella,  capperi, tonno e pancetta coppata

FRESCA
Pomodoro, mozzarella, rucola, prosciutto crudo d.o.p. e stracciatella di Bufala
 GIOIOSA
Pomodoro,mozzarella , prosciutto cotto, funghi e panna

CALZONE TRADIZIONALE  
Mozzarella, prosciutto e funghi CALZONE ALLE VERDURE
Mozzarella e verdure di stagione CALZONE FARCITO       
Mozzarella, gorgonzola, tonno e salamino piccante

CALZONE TOPOLINO
Ai quattro formaggi

CALZONE FRITTO
Pomodoro e mozzarella

ARROTOLATA
Mozzarella, funghi di bosco, speck e grana

CASERECCIA 
Mozzarella, grana in cotttura, pomodori freschi, salsiccia e olio agliato

SOCA  
Mozzarella, taleggio, chiodini e speck

BIANCANEVE
Mozzarella, brie, noci e porchetta   GHIOTTA
Mozzarella, porchetta Trevigiana, cipolle carammellate e provola CLAUDIO
Mozzarella, crema di tartufo, funghi e pancetta affumicata

AGGIUNTE : A seconda degli ingredienti da 1,50 a 3,00 €

½ METRO DI PIZZA MARGHERITA
½ METRO DI PIZZA AI GUSTI TRADIZIONALI (massimo 3 gusti)

½ METRO DI PIZZA AI GUSTI RICAVATI (massimo 3 gusti)

PIZZE BIANCHE

PIZZE AL METRO



AGGIUNTE : A seconda degli ingredienti da 1,50 a 3,00 €

PIZZE CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P. supplemento 2,50€

PIZZE CON PASTA INTEGRALE supplemento 2,00€

OGNUNA DELLE NOSTRE PIZZE PUO’ ESSERE FATTA, SU RICHIESTA , 
BATTUTA  con supplemento 55%

Le nostre pizze sono
 fatte con ingredienti 

di prima qualità 
e cotte rigorosamente 

nel forno a legna



€ 22,00
€ 10,00
€ 14,00
€ 12,00

€ 11,00

€ 10,00
€ 10,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 50,00

€ 25,00
€ 13,50
€ 16,50
€ 14,00

€ 18,00
€ 23,00
€ 18,00
€ 15,00
€ 15,00
€ 16,50
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BACCALÀ MANTECATO CON POLENTA
CAPASANTA AL PROSECCO
SCAMPI CRUDI
GAMBERI CRUDI DI MARZARA DEL VALLO
DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI

SPAGHETTI ALLA ARAGOSTINA
SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
SPAGHETTI ALLA SCOGLIERA IN BIANCO O IN ROSSO
SPAGHETTI “ALLA BUSARA”

BRANZINO AI FERRI
BRANZINO ALLA “LUCIFERO”
con pomodorini confit leggermente piccanti

ORATA AI FERRI
GAMBERONI AI FERRI
FRITTURA DI CALAMARI CON POLENTA
FRITTURA MISTA CON POLENTA

SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

MENÙ DI PESCE
GRAN BOLLITO DI MARE
GAMBERETTI GRIGLIATI SPOLVERATI AL PEPERONCINO
COZZE E VONGOLE “ ALLA VENEZIANA” O “ALLA TARANTINA
MAZZANCOLLE ALLA TAVERNA ”DA IVONE”
(PER 2 PERSONE)
Mazzancolle su letto di polentina morbida e crema di cipolle dolci

POLENTINA MORBIDA CON GAMBERETTI
(PER 2 PERSONE)

ANTIPASTI



€ 15,00      

€ 15,00

      

€ 30,00
€ 18,00
€ 22,00
€ 26,00
€ 10,00

CARPACCIO DI MANZO CON BURRATINA, POMODORINI 
SECCHI PUGLIESI  E OLIVE NERE   
CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E GRANA D.O.P.

COSTATA DI MANZO AI FERRI
TAGLIATA DI MANZO AI FERRI
FILETTO DI MANZO AI FERRI
FILETTO DI MANZO CON PORCINI  E OLIO AL TARTUFO
COTOLETTA ALLA MILANESE FATTA IN CASA

SECONDI PIATTI

I NOSTRI CARPACCI
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MENÙ DI CARNE

€ 18,00
     
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00      

      

 
 

€ 8,00      
€ 8,50

€ 8,50
€ 10,00      

 
 

GRAN TAGLIERE ALLA TAVERNA “DA IVONE ” 
(PER 2 PERSONE)
Salumi, grana Padano d.o.p., olive, carciofini e pomodori soleggiati

TAGLIERE DI PROSCIUTTO CRUDO D.O.P.
POLENTINA, FUNGHI  IN TECIA E SOPRESSA VENETA
B.R.G.
Bresaola, rucola e grana

PASTA AL POMODORO
PASTA ALLA SORRENTINA
con pomodoro e mozzarella fresca a fine cottura

PASTA ALL’ARRABBIATA
PASTA AL RAGÙ

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI



COCA COLA
COCA COLA ZERO
CHINOTTO
LEMON SODA
FANTA
SPRITE
THÈ ALLA PESCA
THÈ AL LIMONE
ACQUA MINERALE( BOTTIGLIA DA 0,75 L)

BIONDA GRANDE
BIONDA PICCOLA
ROSSA GRANDE
ROSSA PICCOLA
FELSENKELLER GRANDE
FELSENKELLER PICCOLA
CERES BIONDA BOTTIGLIA  33 CC

FRANZISKANER BOTTIGLIA 50 cc

BECKS 33 CC

FORST 66 CC

€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,00
€ 3,50
€ 3,50
€ 2,50

€ 5,00
€ 3,50
€ 6,00
€ 4,00
€ 6,00
€ 4,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 5,00
€ 5,00
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CAFFÈ
CAFFÈ MACCHIATO
CAFFÈ CORRETTO
CAPPUCCINO
CAFFÈ GINSENG
CAFFÈ D’ORZO
CAFFÈ DECAFFEINATO
CAFFÈ SPECIALE CON AMARETTO DI SARONNO

€ 1,60
€ 1,80
€ 2,50
€ 2,50
€ 2,00
€ 2,00
€ 1,60
€ 3,50

BIBITE IN BOTTIGLIA

CAFFETTERIA

BIRRE ALLA SPINA O BOTTIGLIA



ELENCO 14 ALLERGENI ALIMENTARI

Gentile cliente, se hai allergie e/o delle intolleranze, 
per informazioni riguardo gli ingredienti presenti 

negli alimenti e nelle bevande servite in questo esercizio, 
ti invitiamo a richiedere prima di ordinare il pasto o 

le bevande, informazioni al nostro personale.
Siamo pronti per aiutarti nel migliore dei modi.


